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LA GAMMA

L'INTERA GAMMA COMPRENDE QUATTRO
VARIANTI;

MALFY GIN CON LIMONE
MALFY GIN ROSA

MALFY GIN CON ARANCIA
MALFY GIN ORIGINALE

ELEGANTE, DIVERTENTE ED INFORMALE, MALFY
GIN PUO ESSERE PARAGONATO AD UNA VACANZA
DA SOGNO TRASCORSA IN UN INCANTEVOLE
HOTEL SULLA COSTIERA AMALFITANA - CON
VISTA SUL MARE, BACIATI DAL SOLE E
SORSEGGIANDO UN GIN & TONIC.




LA BOTTIGLIA

IL VETRO E SPLENDIDAMENTE DECORATO CON
ANELLI COLORATI CHE RAPPRESENTANO GLI
AGRUMI CHIAVE DELLA NOSTRA RICETTA, OLTRE
A RIFLETTERE LO SPIRITO VIBRANTE DELLA
COSTIERA AMALFITANA.

LA BOTTIGLIA E ULTERIORMENTE IMPREZIOSITA
DA UN TAPPO DI QUERCIA PRODOTTO IN ITALIA.

IL NOSTRO STEMMA E ISPIRATO ALLA REGATA
DELLE QUATTRO ANTICHE REPUBBLICHE
MARINARE ITALIANE (GENOVA, VENEZIA, PISA E
AMALFI) E SONO RAPPRESENTATE CON 4
SIMBOLI; UNA CORONA, UN PESCE, UNO
SCALMO E UNA TRADIZIONALE BARCA DA
REGATA.

TUTTI | GIN MALFY PORTANO CON ORGOGLIO

ATO IN ITALIA,




LA PRODUZIONE

MALFY E PRODOTTO PRESSO LA DISTILLERIA TORINO DISTILLATI A MONCALIERI DA MAESTRI
DISTILLATORI, BEPPE RONCO E DENIS MUNI.

MALFY GIN VIENE PRODOTTO USANDO LA DISTILLAZIONE SOTTOVUOTO CHIAMATA ANCHE
DISTILLAZIONE A FREDDO. QUESTA E UNA TECNICA RELATIVAMENTE NUOVA NEL MONDO DELLA
PRODUZIONE DI GIN, CHE CONSENTE DI AVERE UNA TEMPERATURA PIU BASSA (A 60 GRADI) PER

RAGGIUNGERE L'EVAPORAZIONE E QUINDI NON ALTERARE LA COMPOSIZIONE DELLE BOTANICHE
(EVITANDO LA DEGRADAZIONE LEGATA AL CALORE), IN QUESTO MODO LE BOTANICHE
MANTENGONO LA LORO ESSENZA E FRESCHEZZA.

GLI INGREDIENTI ACCURATAMENTE SELEZIONATI YENGONO SEPARATI IN LOTTI E DISTILLATI
SEPARATAMENTE PER ACCENTUARE | LORO SAPORI. GLI AGRUMI SONO IMPREGNATI DI ALCOL E
SUCCESSIVAMENTE SPREMUTI IN UN TRADIZIONALE TORCHIO, QUESTO ESTRATTO A SUA VOLTA
VIENE DISTILLATO CON BACCHE DI GINEPRO PROVENIENTE DELLA TOSCANA E RACCOLTO A MANO.
| SINGOLI DISTILLATI VENGONO QUINDI MISCELATI ABILMENTE INSIEME CON LAGGIUNTA D’ACQUA
DI SORGENTE PROVENIENTE DAL MONVISO.






http://www.malfygin.com/
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CARATTERISTICHE

Tipo: Distilled Gin

Gradazione: 41%

Formato: 70CL

Sito: www.malfygin.com

BOTANICHE: 9 (STESSE BOTANICHE
CHE MALFY ORIGINALE) CON
AGGIUNTA DI INFUSO DI LIMONI

DELLA COSTIERA AMALFITANA

NOTE DEGUSTATIVE

Colore: Cristallino

Olfatto: Note rinfrescanti degli agrumi in
particolare quelle del limone

Gusto: limone seguito da note piu secche
del ginepro e quelle piu speziate del
coriandolo e angelica



http://www.malfygin.com/

COCKTAILS

CLASSICAMENTE

KEY SERVE ITALIANO
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Con Limone G&T Sgroppino

TWIST RINFRESCANTE

THE BEES KNEES

e 60m| Malfy con Limone
— 30ml Sl.JCCO di Ii.mo.ne
| s g, Y 30ml Sciroppo di miele
s, ] Servire in un bicchiere
coupe con un twist di
limone -

THE BEES KNEES




Metodo: Distilled Gin

Gradazione: 41%

Formato: 70CL

Sito: www.malfygin.com

Botaniche: 9 botaniche (stesse botaniche
che Malfy Originale) con aggiunta di
infusione di arance rosse della Sicilia

CARATTERISTICHE y A L FY C O N

ARANCIA « ¢
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NOTE DEGUSTATIVE

Colore: Rosso rubino intenso

Olfatto: Fiori d'arancio con uno sfondo di
ginepro

Gusto: Agrume agrodolce ricco, finale lungo
e deliziosamente complesso



http://www.malfygin.com/

KEVSERVE ITALIANO

; ALFY CON

|
é?_ -—’

Con Arancia G&T Twisted Bellini

TWIST RINFRESCANTE

LA BELLA VISTA

60ml Malfy Con Arancia
90ml succo di pompelmo
Spruzzata di soda water
Rondella di arancia
Tanto ghiaccio
Servire in un bicchiere
highball

La Bella Vista




CARATTERISTICHE

METODO: DISTILLED GIN
GRADAZIONE: 41%

FORMATO: 70CL

SITO: WWW.MALFYGIN.COM
BOTANICHE: 9 BOTANICHE (STESSE
BOTANICHE CHE MALFY ORIGINALE)
CON AGGIUNTA DI INFUSIONE DI
POMPELMO ROSA DALLA SICILIA

NOTE DEGUSTATIVE

Colore: rosa delicato

Olfatto: Pompelmo fresco, nota di agrumi,
rabarbaro e anice

Gusto: Ricco, agrumi freschi, pompelmo,
con un finale ricco e lungo di ginepro



http://www.malfygin.com/
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COCKTAILS

KEY SERVE

CLASSICAMENTE
ITALIANO

Rosa G&T

Rosa Sbagliato

TWIST RINFRRESCANTE

Rosa Candita

ROSA CANDITA

35ML MALFY GIN ROSA
20ML CREME DE ABRICOT
TOP UP DI GINGER BEER
SERVIRE IN UN HIGHBALL
SU GHIACCIO
GUARNIRE CON ZENZERO
CANDITO E UNA FOGLIA
‘DI MENTA










