
UVE
Grillo, catarratto e inzolia 

TERRITORIO DI ORIGINE
Provincia di Trapani, agro di Marsala e Mazara del 

Vallo

TERROIR
Terreno: medio impasto, tendente all’argilloso.

Altimetria: pochi metri sul livello del mare.

Clima: mediterraneo, inverni miti, precipitazioni 

limitate, estate molto calda e ventilata.

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
Invecchiamento di oltre 2 anni in botti di rovere

DEGUSTAZIONE
Colore: ambra deciso

Profumo: intenso, persistente, con gradevoli sentori 

di rovere

Gusto: pieno, morbido e gradevolmente dolce  

ABBINAMENTI
Ideale vino da dessert. Servire a 12°-14°C.  

GRADO ALCOLICO
18% vol

FORMATO
50 cl

MARSALA SUPERIORE
GARIBALDI DOLCE
VINO LIQUOROSO DOC, MARSALA
Da uve Nero d’Avola, si colora di sfumature di un 

prezioso rubino. Dolce, fresco e fruttato, con note 

di ciliegia nera, melograno e prugna è ideale con 

cioccolato fondente con almeno il 70% di cacao. 

www.carlopellegrino.it


