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Classificazione IGP TERRE SICILIANE ROSSO
Classification RED IGP TERRE SICILIANE 

Certificazione Biologica 
Certification Organic

Enologo  Gianfranco Cordero
Winemaker

Vitigni Syrah 100%
Grape variety  Syrah 100%

Ubicazione vigneti Alte Madonie 450-700 m. 
s.l.m.
Vineyards location High Madonie Mountain 
Chain 450-700 m a.s.l.

N. ceppi per ettaro 4.000
N. plants per hectare 4.000

Resa per ettaro 6.000 kg.
Yeald per hectar 6.000 Kg

Vendemmia Raccolta manuale: inizio-metà 
Settembre
Harvest Manual harvesting: beginning-mid 
September

Tecnica di produzione
Vinificazione in rosso con pigiadiraspatura e 
leggera
macerazione prefermentativa a freddo in 
vasca di cemento, successiva fermentazione 
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alcolica con frequenti follature e temperatura 
variabile dai 22 ai 28°C, almeno 1 delestage
al giorno, tempo di sosta sulle bucce di altri 
15 giorni dopo la fermentazione.
Production Technique
Red wine vinification with destemming and 
light cold
maceration in cement vats, subsequent 
alcoholic fermentation with frequent 
punchings and variable temperature from 22 
to 28 °C, at least 1 délestage per day, dwell 
time on the skins for another 15 days after 
fermentation.

Maturazione
Malolattica naturale in serbatoi di acciaio e 
leggera sosta su fecce nobili per 6-8 mesi.
Ageing
Natural malolactic fermentation in steel tanks 
with a light break on sur lies for 6-8 months.

Alc.% Vol. 13°

Note di degustazione
Colore rubino intenso con riflessi cardinalizi e 
trama
cromatica impenetrabile.
Profumo ampio, ricco con intense note di 
piccoli frutti rossi selvatici, delicata nota 
speziata con predominanza di pepe bianco .
Sapore morbido, avvolgente con sentori caldi 
e lunghi, grande persistenza, delicato tannino 
dolce con frutta matura in risalto e grande 
mineralità.
Servire a 16-18 °C

Tasting Notes
Intense ruby color with cardinal color shades 
and
impenetrable texture.
Ample, rich scent with intense notes of wild 
red berries,
delicate spicy notes with a predominance of 
white pepper.
Soft, warm and inviting flavor with warm long 
hints, very
persistent, delicate soft tannins with ripe fruit 
in prominence and great minerality.
Serve at 16-18 °C
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